
 

 

 

Ingredientes:  

1/2 kg. de patatas 

1/4 kg. de rebollones 

4 ó 5 huevos 

Aceite de oliva 

Sal 

Proceso: 

• Cortamos las patatas finas, les echamos sal y las freímos suavemente. 
• Limpios los rebollones y cortados en pequeños trozos, sofreir en aceite. 
• Batimos los huevos y los salamos. 
• Le añadimos las patatas  y los rebollones  sin el aceite. 
• Echamos la mezcla en la sartén a fuego rápido al principio y luego a fuego 

lento tapándola  para que cuaje bien. 
• Le damos la vuelta con un plato 
• Hacemos lo mismo con el otro lado 
• Servimos caliente  
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